
この旅行は名阪近鉄旅行（以下「当社」といいます）が企画・実施する旅行であり、この旅行に参加されるお客様は当社と募集型企
画旅行を締結することになります。旅行契約の内容・条件は本紙面及び当社旅行業約款（募集型企画旅行の部）によります。　1.
お申し込み ●お申し込みは電話・郵便・ファクシミリでもできますが、翌日から3日以内にお申込書とお申込金（旅行代金の20％）
または旅行代金の全額を納めていただき正式契約といたします。 　2.旅行代金 ●旅行代金は出発日の14日前までにお納めくだ
さい。 ●各コースに明示された旅行代金は、大人（満12歳以上）おひとり様の旅行代金で、小人旅行代金は満6歳以上12歳未満
の方に適用します。 ●小人旅行代金は、特に記載のない限り、大人料金の1,000円引きです。 ●旅行代金には、特に記載のない限
り、既定の交通費（往復のバス運賃など），食事費，観光費等、団体行動の費用，消費税等一切を含みます。但し、指定集合場所まで
及び解散場所からの交通費，その他各施設における追加飲食やルームチャージ等個人的性質の諸費用およびそれにかかる諸税等
は含まれておりません。 ※20歳未満の方のご参加には、原則として親権者の方の同意書をご提出いただきます。 ※15歳未満の方
のご参加には、保護者の方のご同行を条件とさせていただく場合があります。　3.最少催行人員 ●参加されるお客様が最少催行
人員（25名）に満たない場合は旅行の実施を中止させていただくことがあります。この場合は原則として出発日の14日前までに
連絡いたします。　4.発着時間 ●天候，交通渋滞および運輸機関のスケジュールにより延着することがあります。あらかじめご了

承ください。　5.見学 ●コース表示内の太文字は下車観光地です。　6.貸切バス会社　原則「名阪近鉄バス」を利用します。ただ
し、航空機利用商品など現地バスを利用する場合は別途お渡しする日程表に記載したバス会社となります。　7.旅程管理および添
乗業務 ●お客様の安全かつ円滑な旅行の実施を行うため、ご旅行中の旅程管理は添乗員またはその代行者（バス乗務員）が行い
ますが、総括旅程管理は名阪近鉄旅行ツアーセンターで行います。　8.旅行傷害保険のおすすめ ●各コースとも特別補償の対象
となりますが、お客様自身で充分な額の旅行傷害保険に加入されることをお勧めします。（名阪近鉄旅行各窓口でも取り扱ってお
ります）　9.取消料 ●お申し込み後、お客様の都合で旅行申込を取り消される場合，予約人員の減員，出発日およびコースを変更
される場合には、下表のとおり定められた取消料を申し受けます。 ※出発日の前日より起算します。  ●取消受付時間は、お申し込
み箇所の営業時間内となります。

※ その他の条件については、当社の定める旅行業約款（募集型企画旅行契約の部）によるほか、別途お渡しする旅行書面によります。
旅行条件・旅行代金の基準日　2020年12月10日

旅行業務取扱管理者 山本雅也　全国旅行業協会会員　旅行業公正取引協議会会員
名古屋市中村区名駅三丁目21番7号名古屋三交ビル6階 愛知県知事登録第2-970号

この旅行契約に関し担当者からの説明にご不明点があれば、遠慮なく
旅行業務取扱管理者へお尋ねください。

座席使用料： 
幼児1名様につき　3,000円

■シートベルト着用義務化に伴い、幼児のお客様についてもお一人様に
つき1席の座席確保が必須となりました。なおチャイルドシート・ジュ

ニアシートの用意はございませんことを予めご了承ください。　
■幼児ご同伴の方は、申込み時に必ず幼児分の座席もご予約くださ
い。ご予約のない場合はご参加いただくことができません。　■予め
幼児旅行代金の設定されている商品はその代金を優先して適用しま
す。　■座席使用料のほかに入場等、別途料金が必要となる商品も
ございます。くわしくはお尋ねください。

幼児ご同伴でご参加いただくお客様へ
幼児バス座席使用料のご案内
（6歳未満対象）

名古屋発着

コース番号60258-10

旅 行 日 （日帰り）2021年1月29日

旅行代金に含まれるもの： バス，昼食，体験

（※1）旅行代金（定価）の50％補助。ただし1,000円未満は切り捨てです。
■GoToトラベルキャンペーンなど他の給付金・助成金等との併用はできません。
■取消料はキャンペーン適用前の旅行代金Ⓐをもとに算出いたします。

（大人・小人同額／おひとり様あたり）旅行代金

6,000 円12,000 円 6,000 円

募集人員：20名／最少催行人員：12名

掘りとサワー漬け体験守口大根掘りとサワー漬け体験守口大根掘りとサワー漬け体験
犬山城下町と成田山詣で犬山城下町と成田山詣で

尾張の食文化探訪

約50%OFF！
キャンペーン適用により、基本代金から

（掲載の画像はすべてイメージです）

びっくり仰天！世界一長～いびっくり仰天！世界一長～いびっくり仰天！世界一長～いびっくり仰天！世界一長～いびっくり仰天！世界一長～いびっくり仰天！世界一長～いびっくり仰天！世界一長～い 20名様限定でゆったり運行！

お昼ごはんは
明治から続く老舗の
菜めし田楽！
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守口大根
愛知の伝統野菜であり、この尾張地方でしか栽培していない希少な
大根です。世界一といわれるその長さは、120cm程から180cmに及ぶ
ものも！
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犬山成田山
寺号は「大本山成田山名古屋別院大聖寺」。
尾張で交通安全祈願といえばここ！
成田山での初詣でをどうぞ。
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長～い

守口大根を5 本お持ち帰り！
長～い

守口大根を5 本お持ち帰り！

コース 〈戸田8:00・名古屋8:50〉　　扶桑町（長～い守口大

根の収穫体験・5本お持ち帰り）　　壽俵屋（守口大

根のおでん試食／守口大根のサワー漬け体験）　　犬山・松野屋（明

治より続く老舗で名物の田楽と菜めしの昼食）　　成田山（交通安全祈

願の初詣で）　　犬山城下町（犬山城や「やられてうれしい」倍返し神社

など）　　〈名古屋16:20・戸田16:50予定〉

じゅひょうや
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大きな袋も
おつけします。
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漬物処壽俵屋
守口大根を育て、秘伝の粕床でつくる漬物工房で
す。今回のツアーでは上質な食材と漬頭による匠
の技のこだわりを、体験を通じて感じてください。
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